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Control de incorporacion y sanitario de los animales de

recria y cebo

Area: AGRARIA
Modalidad: Teleformacion
Duracién: 80 h
Precio: 40.00€

CONTENIDOS

1. Especies de interés zootécnico.

HHEHH

1.1. Especies mamiferas en produccién animal.

H#EH#HH

1.2. Razas: Aptitudes y orientaciones productivas.

#H#EH#HH

1.3. Caracteristicas anatdmicas y fisiolégicas de interés zootécnico.
HHEH#HH

1.4. Morfologia externa.

HHEHH

1.5. Organizacién y establecimiento de programas de cria.

#H#H

2. Recepcion de nuevos animales y expedicion de animales producidos.

HH#EHH

2.1. Documentacién de origen de animales, trazabilidad y programa sanitario.
H#HHHH

2.2. Documentacion de destino de animales:

HHEHH

2.2.1. Trazabilidad y programa sanitario.

HHEHH

2.2.2. Informacién a la cadena alimentaria.

Curso Bonificable
Contactar
Recomendar
Matricularme
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HHAHH

2.3. Documentacién administrativa de los vehiculos de transporte.
HHEHH

2.4. Condiciones de bienestar animal durante el transporte y en la descarga.
HHEH#HH

2.5. Valoracion anatémica de los animales:

HEHH

2.5.1. Deteccion de defectos apreciables.

#H#EH#HH

2.6. Distribucion zootécnica de los lotes de produccién:

HHHH

2.6.1. Planificacién integradora en la estructura de la granja.
HHEH#HH

2.7. Materiales y equipos destinados a la identificacién de animales de recria y cebo en la explotacidn.
HEHH

2.8. Protocolos de control de pardmetros para los animales.
#H#EH#HH

2.9. Inclusién de los estudios y analisis de valores criticos en fichas, partes y registros, segln el tipo de explotacién ganadera.
HHAHH

3. Plan de produccion de la explotacién de recria y cebo
HHEH#HH

3.1. Tecnologias de los planes de produccién animal:

HHEHH

3.1.1. Objetivos,

H#EHH

3.1.2. Estructura.

#H#EHH

3.1.3. Elementos configurativos.

HHEH#HH

3.2. Programa de manejo:

HHEHH

3.2.1. Protocolos de actuacion;
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HHAHH

3.2.2. Procedimientos.

HHEHH

3.2.3. Operaciones.

HHEH#HH

3.3. Programa sanitario:
HEHH

3.3.1. Protocolos de actuacién;
#H#EH#HH

3.3.2. Procedimientos.

HHHH

3.3.3. Operaciones.

HHEH#HH

3.4. Programa alimenticio:
HEHH

3.4.1. Protocolos de actuacién;
#H#EH#HH

3.4.2. Procedimientos.

HHAHH

3.4.3. Operaciones.

HHEH#HH

3.5. Registros y control de la produccién.
HHEHH

3.6. NUcleo de control de rendimientos.
H#EHH

3.7. Control de registros:
#H#EHH

3.7.1. Interpretacién de indices técnico-econdémicos.
HHEH#HH

3.8. Medidas correctoras.
HHEHH

4. Manejo de animales de recria y cebo
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HHAHH

4.1. Comportamiento animal.

#H#HH

4.2. Fundamentos del manejo animal.

##HH

4.3. Bienestar animal:

##HH

4.3.1. Minimizacion de las situaciones de estrés.
###H

4.3.1.1. Causas de estrés animal. Identificacién animal:
HHHH

4.3.2. Sistemas.

##HH

4.3.2.1. Registros.

###H

4.3.2.2. Sistemas de inmovilizacién animal.
###H

4.4. Fundamentos zootécnicos de la lotificacién de animales:
HHAHH

4.4.1. Sistemas

#H##H

4.4.1.1. Tipos.

#H#H

4.4.1.2. Sistemas, equipos y técnicas de guia, conduccidn, sujecién e inmovilizacién animal.

H#EHH

5. Prevencion y tratamiento de enfermedades en animales de recria y cebo.
#H#EHH

5.1. Verificacién de la patogenia y control de las principales enfermedades animales.
HHEH#HH

5.2. Fundamentos de la prevencién sanitaria.

HHEHH

5.3. Tratamientos higiénico-sanitarios y terapéuticos.
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HHAHH

5.4. Implantacién y ejecucién de programas sanitarios (preventivos y curativos).

HHEHH

5.5. Control de registro de tratamientos medicamentosos.

HHEH#HH

5.6. Establecimiento de sistemas y modos de aplicacién de medicamentos.

HEHH

5.7. Toma de muestras de acuerdo con los requisitos normativos establecidos.

#H#EH#HH

5.8. Organizacién y control de las tareas sanitarias rutinarias de la explotacion.

HHHH

5.9. Establecimiento del periodo de supresién de los tratamientos medicamentosos.

HHEH#HH

5.10. Aplicacién del programa DDDL.

HEHH

5.11. Calendario, equipos, procedimientos y productos para limpieza, desinfectacion, desinsectacion y desratizacién.
#H#EH#HH

5.12. Aplicacién del Plan de Prevencién de Riesgos Laborales, en el manejo de animales y la transmisién de zoonosis.
HHAHH

5.13. Control y eliminacién de residuos derivados de la aplicacién sanitaria en la explotacién ganadera.
HHEH#HH

5.14. Eliminacién de caddveres y residuos ganaderos.

HHEHH

6. Aplicacion de la normativa de seguridad y de proteccion medioambiental en la producciéon de animales de recria y
cebo

#H#HH

6.1. Plan de Prevencién en la explotacién ganadera. Riesgos y medidas preventivas.
###H

6.1.1. Riesgos en los trabajos de la explotacion.

###H

6.1.2. Plan de formacién preventiva.

HH#HH

6-03-2025 5/8



«

& innova

e / consultoria+formacion

6.1.3. Condiciones de bioseguridad e higiene de los trabajadores.

HHEH#HH

6.1.4. Vigilancia de la salud.

HHEHH

6.1.5. Equipos de proteccién colectiva.

HHEHH

6.1.6. Equipos de proteccién individual.

HHEHH

6.1.7. Riesgos de zoonosis.

HHEH#HH

6.1.8. Prevencidén de accidentes y dafios en el uso de instalaciones.

HHEHH

6.1.9. Primeros auxilios y situaciones de emergencia.

HHEHH

6.1.10. Manipulacién, almacenaje y registro de medicamentos, residuos y subproductos.
HHEHH

6.1.11. Preservacion del medio ambiente durante la utilizacién de las instalaciones.
HH#EHH

7. Aplicacion de la normativa especifica relacionada con la produccién de produccion de animales de recria y cebo
HHEH#HH

7.1. Legislaciéon sobre instalaciones y equipos ganaderos, bienestar animal, identificacién y registro.
HHEHH

7.1.1. Trazabilidad de la produccién primaria ganadera (Rto. CE 178/2002).

HEHHE HHHH

t; fonidYL[J0mQI00ié¥2ié¥281ié%a", "sans-serif";color:black'>

#HH#H

HHHH

5.1. Seguridad y salud de las personas:

HHEH#HH

5.1.1. Normativa (Directiva maquinas y normas complementarias).

#H##H
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5.1.2. Dispositivos de seguridad e informacién para el usuario (pictogramas y simbolos normalizados).
HHHH

5.1.3. Depésitos de agua limpia y depésito de transferencia de productos comerciales.

HHEH#HH

5.2. Normativa sobre circulacién de vehiculos en vias publicas (anchura, alumbrado, sefializacién).
HEHH

5.3. Normativa medioambiental aplicable. (Directiva maquinas, Directiva de uso sostenible de plaguicidas, normativa complementaria).
Potencial contaminante de los fitosanitarios. Contaminacién por la aplicaciéon de fitosanitarios. Manejo de residuos. Depdsito de
enjuague del depdsito.

HHAHH

5.4. Normativa en materia de prevencién de accidentes.
HHEH#HH

5.5. Buenas practicas agrarias (aplicacion de criterios de calidad y rentabilidad en el mantenimiento y manejo de los equipos).
HHEHH

5.6. Plan de prevencidn de riesgos.

#H#EHH

5.7. Protocolos de actuacion:

#H#EH#HH

5.7.1. Eleccién de EPIs.

HHHH

5.7.2. Protecciones colectivas.

HHEHH

5.7.3. Ejecucién de los trabajos segun el plan de riesgos.

METODOLOGIA

o Total libertad de horarios para realizar el curso desde cualquier ordenador con conexion a Internet, sin importar el sitio
desde el que lo haga. Puede comenzar la sesion en el momento del dia que le sea mdas conveniente y dedicar el tiempo de
estudio que estime mas oportuno.

e En todo momento contard con un el asesoramiento de un tutor personalizado que le guiara en su proceso de aprendizaje,
ayudandole a conseguir los objetivos establecidos.

e Hacer para aprender, el alumno no debe ser pasivo respecto al material suministrado sino que debe participar, elaborando
soluciones para los ejercicios propuestos e interactuando, de forma controlada, con el resto de usuarios.

e El aprendizaje se realiza de una manera amena y distendida. Para ello el tutor se comunica con su alumno y lo motiva a
participar activamente en su proceso formativo. Le facilita resimenes tedricos de los contenidos y, va controlando su progreso
a través de diversos ejercicios como por ejemplo: test de autoevaluacion, casos practicos, busqueda de informacién en Internet
o participacion en debates junto al resto de comparieros.

e Los contenidos del curso se actualizan para que siempre respondan a las necesidades reales del mercado. El

6-03-2025 7/8



«

& innova

e / consultoria+formacion

departamento multimedia incorpora graficos, imégenes, videos, sonidos y elementos interactivos que complementan el
aprendizaje del alumno ayudandole a finalizar el curso con éxito.

REQUISITOS

Los requisitos técnicos minimos son:

e Navegador Microsoft Internet Explorer 5.5 o superior, con plugin de Flash, cookies y JavaScript habilitados.
No se garantiza su éptimo funcionamiento en otros navegadores como Firefox, Netscape, Mozilla, etc.

e Resolucion de pantalla de 800x600 y 16 bits de color o superior.

e Procesador Pentium Il a 300 Mhz o superior.

e 32 Mbytes de RAM o superior.
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