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Siembra y trasplante de cultivos horticolas y flor cortada

Area: AGRARIA
Modalidad: Teleformacién
Duracién: 70 h
Precio: 35.00€

CONTENIDOS

HHEHH

1. Preparacion del terreno para la plantacion de cultivos horticolas y de flor cortada
#H#HH

1.1. Limpieza y nivelacién.

HH#HH

1.2. Labores profundas de preparacién de suelos.

HHEHH

1.2.1. Exigencias de los cultivos en la preparacién profunda de suelos.
HHEHH

1.2.2. Tipos y regulaciones de subsoladores, arados y gradas.

HH#HH

1.2.3. Funciones, misién y labores especificas de subsoladores, arados y gradas.
HH#HH

1.2.4. Subsolado.

HH#HH

1.2.5. Arado con vertedera.

HHEHH

1.2.6. Gradeo pesado

HH#EHH

1.3. Labores superficiales de preparacién de suelos.

#HHEH#H

1.3.1. Exigencias de los cultivos en la preparacién superficial de suelos.
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HHAHH

1.3.2. Tipos y regulaciones de gradas, cultivadores y aperos similares.

HHEHH

1.3.3. Funciones, misién y labores especificas de gradas, cultivadores y aperos similares.
HHEH#HH

1.3.4. Gradeo.

HEHH

1.3.5. Pases de cultivador.

#H#EH#HH

1.3.6. Pases con vibrocultor y rotocultor.

HHHH

1.4. Labores de desfonde, subsolado, preparacién pro fajas, surcos y hoyos.
HHEH#HH

1.5. Preparacién, regulacién y mantenimiento de la maquinaria y aperos empleados en las labores de adecuacién del terreno.
HEHH

1.6. Tipos de redes de drenaje: trazados, conductos, adaptabilidad a las curvas de nivel del terreno.
#H#EH#HH

1.7. Materiales de drenaje: tuberias de PVC y PE.

HHAHH

1.8. Materiales filtrantes: naturales y prefabricados.

HHEH#HH

1.9. Cortavientos: naturales y artificiales.

HHEHH

1.10. Cierres de finca: cimentaciones, muros, cercas.

H#EHH

1.11. Caminos de servicio: macadam, pavimentos, hormigon, gravas, asfaltos.
#H#EHH

1.12. Instalaciones eléctricas-: puntos de luz.

HHEH#HH

1.13. Equipo de riego: Cabezal, tuberias de distribucién y emisores.

HHEHH

1.14. Técnicas, materiales y equipos necesarios para la captacion, traida y almacenamiento de aguas.

6-07-2025 2/6



«

& innova

e / consultoria+formacion

HHAHH

1.15. Normas medioambientales y de prevencion de riesgos laborales.

HHEHH

2. Desinfeccion de suelos

HHEH#HH

2.1. Agentes patdgenos del suelo. Sintomatologia e identificacién.

HEHH

2.2. Finalidad y métodos para la desinfeccién del suelo.

#H#EH#HH

2.3. Preparacion del suelo para su desinfeccion.

HHHH

2.4. Desinfeccién de suelos mediante métodos fisicos.

HHEH#HH

2.4.1. Métodos fisicos de desinfeccién. Caracteristicas.

HEHH

2.4.2. Desinfeccion mediante vapor de agua. Equipo y manejo.

#H#EH#HH

2.4.3. La solarizacién. Equipo y manejo.

HHAHH

2.4.4. Accidn biocida sobre nematodos, insectos, hongos, bacterias, virus y malas hierbas de los diferentes sistemas.
HHEH#HH

2.5. Desinfeccién de suelos con productos quimicos.

HHEHH

2.5.1. Métodos quimicos de desinfeccion. Caracteristicas.

H#EHH

2.5.2. Desinfeccién mediante la aplicacién de gas. Productos. Equipo y manejo.

#H#EHH

2.5.3. Desinfeccién mediante la aplicacién de productos liquidos. Productos. Equipo y manejo.
HHEH#HH

2.5.4. Desinfeccién mediante la aplicacién de granulados. Productos. Equipo y manejo.

#HEHH

2.5.5. Accién biocida sobre nematodos, insectos, hongos, bacterias, virus y malas hierbas segun el producto utilizado.
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HHEH#HH

2.5.6. Aplicacién al aire libre 0 en espacios cerrados.

HHHH

2.5.7. Aireacién y lavado del suelo.

HHEHH

2.5.8. Sefalizacion de la zona desinfectada.

HHEHH

2.6. Normas de seguridad e higiene.

HH#EHH

2.6.1. Normativa que afecta al uso de pesticidas y abonos.
HHEH#HH

2.6.2. Efectos de los diferentes desinfectantes sobre el organismo humano.
HHEHH

2.6.3. Sintomas de las intoxicaciones y quemaduras.

HHEHH

2.6.4. Primeros auxilios.

HHEHH

2.6.5. Precauciones en el transporte, carga, descarga, almacenaje y manipulacién.
HHEH#HH

2.6.6. Métodos y equipos de proteccién.

HHHH

2.6.7. Higiene del aplicador y ayudantes.

HHEHH

3. Plantacién

HHEHH

3.1. Especies y variedades de cultivos horticolas y flor cortada.
HH#HH

3.1.1. Descripcién botanica, caracteristicas agrondmicas y comerciales de las principales especies y variedades de cultivos horticolas y
flor cortada.

HHAHH
3.2. Marcos de plantacidn. Factores que influyen sobre el lugar de plantacion.

HH#HH
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3.2.1. Factores socio-econémicos.

HHHH

3.2.2. Factores geogréficos.

HHEH#HH

3.2.3. Factores climaticos.

HEHH

3.2.4. Factores edafoldgicos.

#H#EH#HH

3.3. Marqueo.

HHEHH

3.4. Preparacion, regulacién y mantenimiento de maquinaria y aperos empleados en la plantacién.
HHEH#HH

3.5. Célculo de la materia vegetal para la siembra o trasplantacién.

HHEHH

3.6. Determinacion de marcos de plantacién y/o dosis de siembra.

#H#EHH

3.7. Comprobacion de estado sanitario de la materia vegetal.

#H#EH#HH

3.8. Determinacion de la necesidad de implantacién de un cultivo en un espacio protegido.
HHHH

3.9. Realizacién del proceso de siembra manejando la maquinaria

HHEHH

4. Normativa basica relacionada con la preparacion del terreno y la plantacion de Frutales
HEHH

4.1. Normativa de prevencion de riesgos laborales.

H#EHH

4.2. Normativa medioambiental.

METODOLOGIA

e Total libertad de horarios para realizar el curso desde cualquier ordenador con conexion a Internet, sin importar el sitio
desde el que lo haga. Puede comenzar la sesién en el momento del dia que le sea mds conveniente y dedicar el tiempo de
estudio que estime mas oportuno.
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e En todo momento contard con un el asesoramiento de un tutor personalizado que le guiard en su proceso de aprendizaje,
ayudandole a conseguir los objetivos establecidos.

e Hacer para aprender, el alumno no debe ser pasivo respecto al material suministrado sino que debe participar, elaborando
soluciones para los ejercicios propuestos e interactuando, de forma controlada, con el resto de usuarios.

o El aprendizaje se realiza de una manera amena y distendida. Para ello el tutor se comunica con su alumno y lo motiva a
participar activamente en su proceso formativo. Le facilita resimenes tedricos de los contenidos y, va controlando su progreso
a través de diversos ejercicios como por ejemplo: test de autoevaluacidn, casos practicos, busqueda de informacién en Internet
o participacion en debates junto al resto de comparieros.

e Los contenidos del curso se actualizan para que siempre respondan a las necesidades reales del mercado. El
departamento multimedia incorpora graficos, imagenes, videos, sonidos y elementos interactivos que complementan el
aprendizaje del alumno ayudandole a finalizar el curso con éxito.

REQUISITOS

Los requisitos técnicos minimos son:

e Navegador Microsoft Internet Explorer 5.5 o superior, con plugin de Flash, cookies y JavaScript habilitados.
No se garantiza su éptimo funcionamiento en otros navegadores como Firefox, Netscape, Mozilla, etc.

e Resolucién de pantalla de 800x600 y 16 bits de color o superior.

e Procesador Pentium Il a 300 Mhz o superior.

e 32 Mbytes de RAM o superior.
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