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Determinacion del estado sanitario de las plantas, suelo e
instalaciones y eleccion de los métodos de control

Area: AGRARIA Curso Bonificable
N Modalidad: Teleformacién Contactar
| Duracién: 60 h Recomendar
Precio: 30.00€ Matricularme

CODIGO

UF0006

CONTENIDOS

HHEHH

1. Los enemigos de las plantas y los dafios que producen

HH#EHH

1.1. Caracteristicas generales sobre enfermedades.

HH#HH

1.1.1. Concepto de enfermedad.

HHEHH

1.1.2. Parasitismo vegetal: hongos y fanerégamas. Sintomatologia e identificacién.

HHEHH

1.1.3. Definicidn de bacteria. Enfermedades producidas por bacterias. Sintomatologia e identificacion.
HH#EHH

1.1.4. Definicion de virus. Enfermedades producidas por virus. Sintomatologia e identificacion.
#H#HH

1.2. Caracteristicas generales sobre plagas.

HH#HH

1.2.1. Concepto de plaga.

#HH#H
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1.2.2. Plagas producidas por animales vertebrados.
HHHH

1.2.3. Plagas producidas por artrépodos (insectos, acaros, miridpodos).
HHEH#HH

1.2.4. Plagas producidas por gusanos.

HEHH

1.2.5. Plagas producidas por moluscos.

#H#EH#HH

1.3. Caracteristicas generales sobre alteraciones fisioldgicas.
HHEHH

1.3.1. Concepto de alteracion fisioldgica.

HHEH#HH

1.3.2. Clasificacién de los agentes causantes.
HHEHH

1.3.3. Agentes atmosféricos.

#H#EHH

1.3.4. Agentes contaminantes.

#H#EH#HH

1.3.5. Técnicas culturales.

HHHH

1.4. Agentes bidticos.

HHEHH

1.5. Agentes abidticos. Clasificacién: factores ambientales y climatoldgicos (accién de la luz, de las temperaturas, de la nieve y el
granizo), derivados del suelo (accién del agua, estructura, abonos y pH).

#HHEH#HH

1.6. Muestreos: croquis, unidades de muestreo, técnicas a emplear, tamafio de la muestra, localizacién de los puntos de conteo,
materiales y equipos, fichas y graficos.

HHHH
1.7. Realizacién de conteos y tomas de muestras con técnicas y materiales adecuados.
HHEH#HH

1.8. Identificacién de agentes parasitarios, fauna exterior, plagas, enfermedades, carencias nutricionales, malas hierbas y fisiopatias
mas frecuentes.

HHHH
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2. Métodos de control de plagas
HHEH#HH

2.1. Métodos fisicos:

HHEHH

2.1.1. Barreras (mallas, plasticos, etc.).
HHEHH

2.1.2. Trampas cromotropicas.

HHEHH

2.1.3. Desinfeccién de suelos (solarizacidn, vapor de agua, etc.).
HHEH#HH

2.2. Practicas culturales:

HHEHH

2.2.1. Laboreo.

HHEHH

2.2.2. Abonado y enmiendas.

HHEHH

2.2.3. Riego y drenaje.

HH#EHH

2.2.4. Poda.

HHEH#HH

2.2.5. Escardas.

HHEHH

2.2.6. Rotacién de cultivos.

HHEHH

2.2.7. Uso de variedades resistentes y plantas transgénicas.
HH#EHH

2.3. Lucha quimica:

HHEH#HH

2.3.1. Definicién.

HH#HH

2.3.2. Fundamentos.

#H##H
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2.3.3. Técnicas utilizadas.

HHEH#HH

2.4. Control integrado:

HHEHH

2.4.1. Definicién.

HHEHH

2.4.2. Metodologia.

HHEHH

2.4.3. Técnicas utilizadas.

HHEH#HH

2.4.4. Productos autorizados.

HHEHH

2.4.5. Agrupaciones para el tratamiento integrado en agricultura (ATRIAS).
HHEHH

2.4.6. Agrupaciones para la produccién integrada en agricultura (APIs).
HHEHH

2.5. Lucha biolégica:

HH#EHH

2.5.1. Definicién.

HHEH#HH

2.5.2. Fauna auxiliar o enemigos naturales (parasitos, depredadores y microorganismos).
HHEHH

2.5.3. Recogida y suelta de enemigos naturales.
HHEHH

2.5.4. Formulaciones biolégicas.

HH#EHH

2.5.5. Uso de feromonas en el control bioldgico.
HHEH#HH

2.5.6. Desinfeccion de suelos (biofumigacion).
HH#HH

2.6. Medidas legislativas:

#H##H
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2.6.1. Inspeccién.

HHEH#HH

2.6.2. Cuarentena.

HHEHH

2.6.3. Pasaporte fitosanitario.
HHEHH

3. Productos fitosanitarios: Sustancias activas y preparados, interpretacion del etiquetado y de las fichas de datos de
seguridad

HH#HH

3.1. Definicién.

HHEHH

3.2. Ingredientes:

HH#EHH

3.2.1. Materia activa.
HHEH#HH

3.2.2. Ingrediente inerte.
HHEHH

3.2.3. Coadyuvantes.
HHEHH

3.2.4. Aditivos.

HH#EHH

3.3. Presentacion.

HHEH#HH

3.4. Interpretacién de la etiqueta del producto fitosanitario:
HHHH

3.4.1. Concentracién.
HHEHH

3.4.2. Cultivos autorizados.
HHEHH

3.4.3. Dosis recomendadas.
HH#EHH

3.4.4. Toxicologia.
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HHEH#HH

3.4.5. Plazo de seguridad.

HHHH

3.4.6. Otros datos.

HHEHH

3.5. Clasificacién de los plaguicidas segun:
HHEHH

3.5.1. Agente sobre el que actlan.

HH#EHH

3.5.2. Grupo quimico al que pertenece.
HHEH#HH

3.5.3. Comportamiento en la planta.
HHEHH

3.5.4. Especificidad.

HHEHH

3.5.5. Modo de accidn.

HHEHH

3.6. Transporte y almacenamiento de productos fitosanitarios.
HHEH#HH

3.7. Preparacion de productos fitosanitarios para su aplicacién:
HHHH

3.7.1. Dosis.

HHEHH

3.7.2. Mezcla.

HHEHH

3.7.3. Incompatibilidades.

METODOLOGIA

e Total libertad de horarios para realizar el curso desde cualquier ordenador con conexion a Internet, sin importar el sitio
desde el que lo haga. Puede comenzar la sesién en el momento del dia que le sea mds conveniente y dedicar el tiempo de
estudio que estime mas oportuno.

e En todo momento contard con un el asesoramiento de un tutor personalizado que le guiara en su proceso de aprendizaje,
ayuddandole a conseguir los objetivos establecidos.
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e Hacer para aprender, el alumno no debe ser pasivo respecto al material suministrado sino que debe participar, elaborando
soluciones para los ejercicios propuestos e interactuando, de forma controlada, con el resto de usuarios.

o El aprendizaje se realiza de una manera amena y distendida. Para ello el tutor se comunica con su alumno y lo motiva a
participar activamente en su proceso formativo. Le facilita resimenes tedricos de los contenidos y, va controlando su progreso
a través de diversos ejercicios como por ejemplo: test de autoevaluacidn, casos practicos, busqueda de informacién en Internet
o participacion en debates junto al resto de compaferos.

e Los contenidos del curso se actualizan para que siempre respondan a las necesidades reales del mercado. El
departamento multimedia incorpora graficos, imagenes, videos, sonidos y elementos interactivos que complementan el
aprendizaje del alumno ayudandole a finalizar el curso con éxito.

REQUISITOS

Los requisitos técnicos minimos son:

e Navegador Microsoft Internet Explorer 5.5 o superior, con plugin de Flash, cookies y JavaScript habilitados.
No se garantiza su éptimo funcionamiento en otros navegadores como Firefox, Netscape, Mozilla, etc.

e Resolucién de pantalla de 800x600 y 16 bits de color o superior.

e Procesador Pentium Il a 300 Mhz o superior.

e 32 Mbytes de RAM o superior.
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